


СПЕЦИАЛЬНОЕ
ПРЕДЛОЖЕНИЕ

Холодные закуски

Горячие закуски

Суп

Печеные перцы
с домашним сыром и чоризо 

150 г                  450.—
Ролл "Сельдь под шубой"
с красной икрой 

270 г                  460.—

Жареные креветки
с сальсой из ананаса 

100/60 г                780.—
Хрустящие баклажаны
в кисло-сладком соусе 

240 г                  350.—
Сырные шарики
с фирменным соусом

150/40 г                 440.—

Фирменный суп том ям
с курицей и креветками. Податся с рисом

300 г                  700.—

Печеные перцы

Ролл "Сельдь под шубой"

Время ожидания 30 минут



СПЕЦИАЛЬНОЕ
ПРЕДЛОЖЕНИЕ

Вторые блюда

Время ожидания 30 минут

Котлеты из лося под
соусом BBQ
с пюре из батата и айоли из халапеньо 

150/100/30/30 г    750.—
Голубцы из лося и кабана 
с лисичками и копченой сметаной 

330 г                    750.—
Бифштекс с яйцом
и соусом чеддер на спагетти из кабачков 

340 г                  850.—
Цыпленок с овощами
 в сливочном соусе с рисом басмати 

300 г                  550.—
Стейк чак-ролл
с картофелем по-деревенски и соусом

230/100/30 г            1100.—

Цыпленок с овощами

Бифштекс с яйцом 
и соусом чеддер 
на спагетти из кабачков

Стейк чак-ролл с картофелем 
по-деревенски и соусом



Стейк из семги
Подается с соусом 

150/30 г 800.—

Свиная корейка на кости
Подается с луком, лавашом и соусом.
Заказ принимается от 200 г 

100 г     350.—

Ягненок на ребрышках
Подается с луком, лавашом и соусом
Заказ принимается от 200 г 

100 г     550.—

ГРИЛЬ
Время ожидания 30-40 минут



Люля-кебаб из баранины 
и говядины
Подается с луком, лавашом и соусом 

150/30/30 г    600.—

Шашлык из говяжей вырезки
Подается с луком, лавашом и соусом.
Заказ принимается от 200 г 
100 г     550.—

Шашлык из свиной шеи
Подается с луком, лавашом и соусом.
Заказ принимается от 200 г

100 г     380.—

Шашлык из мякоти цыпленка
Подается с луком, лавашом и соусом. 
Заказ принимается от 200 г

100 г     300.—

ГРИЛЬ

ГАРНИРЫ
Картофель жареный с грибами  . . . . . . . . . .  200г  270.—

Картофель по-деревенски с соусом  . . . . .200/30г  220.—

Картофель фри с соусом  . . . . . . . . . . . . . . 150/30г   220.—

Овощи гриль/пар  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150г   300.—

Пюре картофельное . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200г   170.—

Рис с овощами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180г   180.—

Время ожидания 30-40 минут



Время ожидания 15-20 минут

ЗАКУСКИ

Блины с семгой 

200 г  600.—



Жульен грибной  

90 г    250.—

Блины с мясом  

190/30 г   330.—

Драники со сметаной  

150/30 г   250.—

Время ожидания 15-20 минут

ЗАКУСКИ



Время ожидания 15-20 минут

ЗАКУСКИ

Семга слабосоленая

100/20 г    800.—

Чесночные гренки с сырным соусом

100/30 г    200.—
Селедочка с картофелем 

100/100 г   320.—



Время ожидания 15-20 минут
ЗАКУСКИ

Овощи свежие

250 г    350.—
Язык говяжий с хреном 

100/30 г   600.—

Доска «3 сала»  с хреном и горчицей

150/40 г   420.—
Соленья

200/25 г   300.—



Время ожидания 15-20 минут

САЛАТЫ

Салат «Славянский» 
в сырной корзинке

220 г      480.—



Салат «Цезарь» с курицей 

200 г   450.—

Салат «Греческий» 

240 г   380.—
Салат с куриной печенью 
и вешенками 

250г         460.—

Время ожидания 15-20 минут

САЛАТЫ

Салат «Цезарь» 
с тигровыми креветками 

180 г   560.—



Время ожидания 15-20 минут

САЛАТЫ

Салат «Садко» 
с морепродуктами

200 г     580.—

Салат «Садко» 
с морепродуктами

Теплый салат 

с телятиной

Теплый салат с телятиной 

220 г  520.—



Время ожидания 15-20 минут

САЛАТЫ

Салат с тресковой печенью

250 г     380.—

Салат с семгой и авокадо

210 г      510.—

Салат «Оливье» 

250 г   400.—



Время приготовления 15-20 минут

СУПЫ

Уха

300 г     410.—
Суп Харчо  

300 г    400.—

Борщ в хлебе 

300/30 г   520.—



Время приготовления 15-20 минут

СУПЫ

Суп-лапша с фрикадельками

300 г     300.—

Окрошка на квасе или кефире
(сезонное блюдо)

300/40 г    320.—

Солянка

300/30 г    400.—



Время приготовления 30-40 минут

ГОРЯЧЕЕ

Томленая баранья голяшка с нутом и рисом 

1шт / 200 г   850.—



Котлета де-воляй
с овощным фрикассе  

150/80/20 г    480.—

Телятина в томатном соусе с баклажанами 

300 г     850.—

Куриные котлетки с пюре 

120/120/25г   480.—

Время приготовления 30-40 минут

ГОРЯЧЕЕ



Бефстоганов с пюре 
и битыми огурцами

150/150/60 г    640.—

Медальоны в сливочно-
горчичном соусе

120/100/30 г     700.—

Говядина, шпигованная клюквой, 
на подушке из овощей  

110/150/30 г   950.—

Шипящая сковорода со свининой

280 г     550.—

Время приготовления 30-40 минут

ГОРЯЧЕЕ

Шипящая сковорода с говядиной

280 г    650.—



Говяжий язык с  овощным 
фрикасе
150/80 г    720.—

Время приготовления 30-40 минут

ГОРЯЧЕЕ

Свиная шея с овощами гриль 

180/100 г   580.—

Паста «Карбонара»

280 г     450.—
Пельмени домашние со сметаной 

300/50 г   400.—



Стейк из семги с авокадо гриль

100/80 г    850.—

Время приготовления 30-40 минут

ГОРЯЧЕЕ



Треска с пюре из печеного картофеля 
с соусом из икры щуки и яйцом

150/120/60 г    650.—

Судак с цветной капустой 
и брокколи

130/100/30 г    600.—

Нежные котлетки из судака  

140/100/30 г   550.—

Время приготовления 30-40 минут

ГОРЯЧЕЕ



Бургер с говядиной 

325/50 г    550.—
Бургер с курицей

325/50 г    450.—

Время приготовления 30  минут

STREETFOOD



Хлебная корзина (4 булочки)

4 шт     150.—
Лаваш 

50 г     40.—

ХЛЕБ



Крем из халвы с орехом пекан
и соленой карамелью 

150 г     350.—

Торт дня (уточняйте у официанта)

1 шт     300.—
Мороженое

50 г     100.—

ДЕСЕРТЫ



НАПИТКИ
безалкогольные

Сок            0,25 л 140.—
в ассортименте       

Вода            0,33 л 130.—
в ассортименте 

Кока-кола / Фанта / Спрайт*        0,33 л 150.—
стекло 

Нарзан           0,5 л 170.—

Боржоми           0,5 л 250.—

Морс клюквенный         0,25 л 100.—

Морс клюквенный         1 л 360.—

Компот из сухофруктов         0,25 л 80.—

Компот из сухофруктов         1 л 300.—

Берн            0,5 л 190.—
       

Чай заварной          0,5 л 190.—
в ассортименте       

Чай травяной          0,5 л 250.—
в ассортименте 

Эспрессо           0,05 л 120.—

Двойной эспрессо          0,1 л 170.—

Американо           0,15 л 150.—

Капучино           0,15 л 190.—

Двойной капучино         0,3 л 290.—

Латте            0,2 л 180.—
    

ЧАЙ

КОФЕ

* уточняйте наличие у официанта



НАПИТКИ
алкогольные

Велкопоповецкий Козел        0,45 л 200.—

Хугарден           0,4 л 250.—
Нефильтрованное 

Шпатен          0,45 л 250.—
в ассортименте        

Столичная         0,05 л 150.—

Русский Стандарт        0,05 л 190.—

Белуга         0,05 л 310.—

Финляндия         0,05 л 250.—

Bacardi black        0,05 л 350.—

Olmeca белая        0,05 л 350.—

Jameson         0,05 л 420.—

Macallan 18         0,05 л 2500.—

Chivas Regal 12        0,05 л 500.—

ПИВО

ВОДКА

РОМ

ТЕКИЛА

ВИСКИ



НАПИТКИ
алкогольные

Лезгинка         0,05 л 325.—

Арарат 5*         0,05 л 350.—

Hennessy VSOP        0,05 л 1000.—

Chianti (красное сухое)        2100.—

Pinot Grigio (белое сухое)       2100.—

Вино недели в ассортименте      0,75 л 1500.—

Вино недели в ассортименте      0,187 л 500.—

Абрау Дюрсо в ассортименте      0,75 л 1300.—

Asti Martini         0,75 л 2700.—

Asti Mondoro        0,75 л 2700.—

Настойки собственного приготовления    0,05 л 150.—
в ассортименте

КОНЬЯК, БРЕНДИ

ИГРИСТЫЕ ВИНА

НАСТОЙКИ

ВИНО



ГАРНИРЫ

САЛАТЫ

ЗАКУСКИ

Картофель жареный с грибами     200 г 270.—

Картофель по-деревенски с соусом            200/30 г 220.—

Картофель фри с соусом              150/30 г 220.—

Овощи гриль / пар       150 г 300.—

Пюре картофельное       200 г 170.—

Рис с овощами        180 г 180.—

Салат овощной с маслом    190 г 260.—

Овощи свежие        250 г 350.—

Соленья               200/25 г 300.—



Салаты 
и закуски
Хрустящие   170.—
овощные палочки
со сметаной 100/30 г

Куриные наггетсы  260.—
с кетчупом 120/30 г

Картофель фри   220.—
с соусом 150/30 г

время ожидания 15-20 минут

Супы
Куриный бульон  210.—
с буквами 200 г

Горячие блюда
Карбонара    260.—
200 г

Паровые куриные   260.—
котлетки с пюре и овощами
130/100 г 
Гамбургер    380.—
с картофелем фри 190/70/30 г

Десерты
Блинчики    200.—
3 шт 150 г
к блинчикам можно добавить: варенье/
сметану/сгущенку/мед, 40 г       +50р

Мороженое      100.—
50 г



ЖДЁМ
 ВАС НА НАШИХ АЗС

ТРАССА М-4, 143 КМ
ТРАССА М-4, 153 КМ

КИМОВСК, ПЕРВОМАЙСКАЯ УЛ, 30


